
            

 
 

 
Unsere Mitarbeiter  

empfehlen Ihnen gerne  
auf Wunsch  

die passende Weinbegleitung  
zu Ihrem „kriminellen“ Menü! 

 
 
 
 

 
 
 
 

Mörderisch gut – kulinarisch köstlich! 
 
 

Wien, am 23. April 2025 
 

 
 

 

Menü 
zum Kriminalfall 

„Kurschatten“ 
 
 
 

Vom Fluss und Meer 
Lachs, Buttermakrele, Saibling  

mit Honig-Dill-Senf-Soße D,F,G,L,M 
 

 
 
 

Schweinefilet im Kräutermantel 
mit Zwiebeln, Kartoffeln und saisonalem Gemüse A,M,G 

 

 
 

Dunkles Schokoladenmousse 
mit marinierten Beeren G,F,O 

 

 

 

 

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlungen: 
A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere  
C: Ei / D: Fisch / E: Erdnuss / F: Soja  

G: Milch oder Laktose / H: Schalenfrüchte   
L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite  

P: Lupinen / R: Weichtiere 

 



            

 
Unsere Weinempfehlungen: 

 
 

Sauvignon BlancO 
Weingut Mayer,  

Wien 
Glas 1/8 l          6,00 
Flasche 0,75 l   36,50 

 
 

Zweigelt „Rubin Carnuntum“ O 
Weingut Böheim, Arbesthal-Göttlesbrunn, Carnuntum 

Glas 1/8 l           5,70 
Flasche 0,75 l   34,50 

 
 
 
 
 

Mörderisch gut – kulinarisch köstlich! 
 
 

Wien, am 23.April 2025 
 

 

 
Menü 

zum Kriminalfall 

„Kurschatten“ 
 
 
 

Vom Fluss und Meer 
Lachs, Buttermakrele, Saibling  

mit Honig-Dill-Senf-Soße D,F,G,L,M 
 

 
 
 

Schweinefilet im Kräutermantel 
mit Zwiebeln, Kartoffeln und saisonalem Gemüse A,M,G 

 

 
 

Dunkles Schokoladenmousse 
mit marinierten Beeren G,F,O 

 

 
Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlungen: 

A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere  
C: Ei / D: Fisch / E: Erdnuss / F: Soja  

G: Milch oder Laktose / H: Schalenfrüchte   
L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite  

P: Lupinen / R: Weichtiere 

 



            

 
 

Unsere Mitarbeiter  
empfehlen Ihnen gerne  

auf Wunsch  
die passende Weinbegleitung  

zu Ihrem „kriminellen“ Menü! 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

Mörderisch gut – kulinarisch köstlich! 
 
 

Wien, am 23. April 2024 
 

 

 

Vegetarisches  
Menü 

zum Kriminalfall 

„Kurschatten“ 
 
 

Mariniertes Gemüse und Gemüsesulz 

A,L,O 
 

 
 

Veganes Curry  
mit Basmatireis D,L,N,O 

 
 

 
 

Dunkles Schokoladenmousse  
mit marinierten Beeren G.F,O 

 
 
 

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlungen: 
A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere  
C: Ei / D: Fisch / E: Erdnuss / F: Soja  

G: Milch oder Laktose / H: Schalenfrüchte   
L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite  

P: Lupinen / R: Weichtiere 

 



 

            

 
Unsere Weinempfehlungen: 

 
 

Grauburgunder O 
Weingut Christian Zweytick,  

Ehrenhausen an der Weinstraße 
Glas 1/8 l          5,90 
Flasche 0,75 l   34,50 

 
 

Zweigelt „Rubin Carnuntum“ O 
Weingut Böheim, Arbesthal-Göttlesbrunn, Carnuntum 

Glas 1/8 l           5,70 
Flasche 0,75 l   34,50 

 
 
 
 
 

Mörderisch gut – kulinarisch köstlich! 
 
 

Wien, am 23. April 2025 
 
 
 

Vegetarisches  
Menü 

zum Kriminalfall 

„Kurschatten“ 
 
 
 

Mariniertes Gemüse und Gemüsesulz 

A,L,O 
 

 
 

Veganes Curry  
mit Basmatireis D,L,N,O 

 
 

 
 

Dunkles Schokoladenmousse  
mit marinierten Beeren G.F,O 

 

 
 

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlungen: 
A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere  
C: Ei / D: Fisch / E: Erdnuss / F: Soja  

G: Milch oder Laktose / H: Schalenfrüchte   
L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite  

P: Lupinen / R: Weichtiere 

 


