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RESTAURANT

Gourmet Brunch Buffet
Mairz 2025

»nBrettljause* aus dem Schneebergland
Feine Siilzchen-Variation

Variation von Kalb & Rind
mit pikantem Kirbisrelish

Vegetarische Schmankerl

Heringssalate und Réucherfische aus heimischen Gewissern

Salate vom Buffet

Alt-Wiener Suppentopf
Consommé¢ vom Rind mit Rindfleisch | Fadennudeln | Wurzelgemiise
oder
Pastinakencremesuppe

Rosa Gebratener Kalbsriicken mit Triiffeljus
Selchschopf
Ausgelostes Wiener Backhendl
Gebratenes Saiblingsfilet mit Grapefruit und Thymian
Vegetarisch gefiillte Spitzpaprika in Tomatensof3e
Steinpilzravioli in Kriuter-Rahmsofle

Herzoginnenkartoffeln | Portweinknoblauch | Kartoffelpiiree | Krauter-Couscous
Petersilienkartoffeln | Glaciertes Gemtse | Karottenmelange | Peperonata

Topfen-Erdbeerstrudel mit Vanillesauce
Klassisches Tiramisu mit Kakao
Frischer Fruchtsalat
Feinste Auswahl an Petits Fours
Obstkorb

Osterreichischer Kise vom Brett

€ 58,00 pro Person inkl. Aperitif & Musik

Anderungen vorbehalten

Lieber Gast, Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslésen konnen,
erschen Sie direkt am Buffet anhand der jeweiligen Speisenbeschriftung samt Legende.



