Presseaussendung vom Schlosshotel Freisitz Roith, Gmunden

Maximilian Aichinger bringt als Kiichenchef
seine inspiriert ésterreichische Kiiche ins Schlosshotel Freisitz Roith

Gmunden (1. Mai 2011) Der kulinarische Friihling birgt so manche Uberraschung.
Maximilian Aichinger — der Shootingstar der ,Jungen Wilden 2006’ und eines der
groBen Kochtalente Osterreichs — kehrt als Kiichenchef in seine Heimat Gmunden
zuriick. Ab Ende Mai bietet er den Gasten im Schlosshotel Freisitz Roith eine inspiriert
dsterreichische Kiiche. Fiir seine Kochkiinste wurde er mit 2 Hauben und 1 Michelin
Stern ausgezeichnet.

Er 16st nun Gunther Maier als Kiichenchef im Freisitz Roith ab, der dort drei Jahre lang
auf 2-Hauben-Niveau gekocht hat.

Das Schlosshotel Freisitz Roith z&hlt seit den letzten Jahren zu den Fixsternen am
oberdsterreichischen Gourmethimmel und ist nicht nur fiir das erstklassige kulinarische Angebot,
sondern auch fir die herzliche Gastfreundschaft, das Wohlfiihl-Ambiente und den einzigartigen
Traunsee-Panoramablick bekannt.

Direktorin Susanne Lehner konnte als neuen Kiichenchef den Gmundner Maximilian Aichinger
gewinnen, der sich in den vergangenen Jahren bereits einen Namen als 2-Hauben und Sternekoch
gemacht hat. Geboren wurde Maximilian Aichinger in Barcelona, seine Mutter ist Japanerin und sein
Vater Salzburger. Und genau so weltoffen und dennoch mit einem sehr starken regionalen Bezug
kocht der knapp 31-Jéhrige.

Zu seinen Lehrmeistern zahlte der anerkannte Gmundner Haubenkoch Rudi Grabner, danach kochte
im Meinl am Graben, sammelte bei Michel Rostang in Paris, im Suvrettahouse/St. Moritz und im
Grand Hotel Residencia in Spanien internationale Erfahrungen und stand Jérg Wérther im Carpe Diem
am Herd zur Seite. Auch am Life Ball und am Wiener Opernball schwang er den Kochléffel.

Im Restaurant Magazin in Salzburg erkochte er zwei Hauben und einen Michelin-Stern. Und
anschlieBend wurden seine Kochklinste im Restaurant Artner in Wien mit zwei Hauben
ausgezeichnet. Zuletzt hat der Shooting Star im Kulinarium 7 flir Geschmackserlebnisse der
besonderen Art gesorgt.

,Traditionen wahren & neue Wege gehen’ oder anders gesagt: ,die Produkte der Region
wertschatzen & dennoch weltoffen sein’. Diesen Weg beschreitet Max Aichinger, seit er bei den
Jungen wilden“ 2006 auf dem zweiten Platz landete. ,Ich hab mir gedacht, dass ich als Zweiter der
erste Verlierer bin. Was dann aber kam, hat meine Karriere wohl stark beeinflusst. Ich war in den
Medien prasent und tberall im Gesprach®, so Aichinger, der nur kurz nach seinem zweiten Platz bei
den ,jungen wilden* zum Kiichenchef im Salzburger Restaurant ,Magazin“ beférdert wurde und dort
auf Anhieb zwei Hauben und einen Stern erkochte.

Und genau so soll die Erfolgsgeschichte des ambitionierten Kochs, der Ende Mai in seine Heimat
zurtickkehrt und die Kiche des Freisitz Roith Gbernimmt, weitergeschrieben werden.
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